LUBORA
CEVICHE %
DE GAMBON, PAN DE GAMBAS, SISHO Y SALSA KIMUCHI /18,50€ (2 unidades)

ENSALADILLA “LUBORA” %
CON BONITO DEL NORTE ESCABECHADO EN CASA / 17,50€

SALPICON &
CREMOSO DE LANGOSTINOS AL JEREZY GAMBITAS CRISTAL /20,50€

TARTAR O
DE ATUN ROJO CON KIMCHY, ALIOLI SUAVE Y TRUFA /23,50€

BERENJENAS &
FRITAS CON ALMOGROTE CANARIO Y MIEL DE CANA / 15,50€

DESIERTO ©
DE FOIE MI-CUIT DE PATO Y GELES DE MANGO, GUAYABA Y VINO DULCE /23,50€

BRIOCHE &
IBERICO CON CURRY THAI-JEREZANO Y QUESO CHEDDAR CURADO / 17€

TORREZNO &
A BAJA TEMPERATURA, PATATAS ADOBILLO Y SALSA BRAVA /17,50€

PICANA *
TEMPLADA DE VACA VIEJA , CHIMICHURRI Y POLVO DE KIKOS / 21€

ARROZ %
MELOSO DE CARRILLERAS DE TERNERA AL VINO TINTO Y DEMI-GLACE /22,50 €

CORVINA %
DE ESTERO ASADA, SHITAKES, SALSA DE FABES Y KALE CRUIJIENTE /23€

BACALAO &
REBOZADO, AMARILLO GADITANO Y NUESTRO PISTO / 23,50€

PARPATANA %
DE ATUN ROJO , PIQUILLOS Y ENSALADA DE COL MORADA/29 €

CANELON %
DE POLLO CAMPERO ASADO CON BECHAMEL DE CHIRIVIAS Y MANCHEGO /R2,50€

CALLOS x
CON MUCHO MORRO (MEJORES CALLOS COMUNIDAD DE MADRID 2019) /19€

ALBONDIGAS %
MELOSAS DE VACA MADURADA, SOBRE CREMA FINA DE CELERY /21€

PRESA ©
IBERICA DE BELLOTA A LA PARRILLA , CREMOSO DE JAMON Y MIGAS / 24,50€

TUETANOX
DE VACA ASADO CON SUS MOLLEJAS AL PXY TACOS TEX-MEX /24,50€



MENU DEGUSTACION SORPRESA /55€ / 8 PLATOS(MESA COMPLETA
Y PREVIO ENCARGO EN LA RESERVA)

POSTRES
*LECHE CON GALLETAS / 8€%
*TARTA DE MANZANA A NUESTRO ROLLO /8€%
*TARTA CREMOSA DE QUESO CAMEMBERT /8€%
*BROWNIE TEMPLADO Y SORBETE DE NARANJA SANGUINA/ 8€%x

*iva incluido
Pan y a.o.v.e. “GUADALIMAR” 2,5€

*de acuerdo al real decreto sobre alérgenos (reglamento UE-
n°116972011) disponemos de dicha informacidén. Si tiene algun tipo de
intolerancia o alergia comuniquelo al personal de sala.

% sin gluten
& se puede hacer sin gluten
¥ con gluten



